e wird, die in ainar bestmmten

geografischen Gegend angebaut wird.

& die Qualitie und der

Kalamataigl)
ExtralNativesiOlivensl

EinfQualititsproduktidaslinsiAugelsticht!

gU (Geschiitzte Ursprungsbezeichnung) bezeichnet Mahrungsmittel, die in
giner bestimmten geopraphischen Gegend hergestellt, verarbeitet und zubereitet
wardan, unoer Verwendung des anerkannion Knowhones,

EALAMATA ist eine landwirtschafdiche Gegend, die vaem Eurapischen Komites
definiert wnd gesehiezr wurde, wm:

# Landwirten und Erzeugern ein faires Entgele fur die Erzeugung von produkten
mit héherer Qualitit zu geben,

= Konsumenoen eing ELU-Garande fur ein Produkx mit dberleganer Qualitat zu
geben, welches sie konsumieren.

Daher beziehe sich der Mame KALAMATA auf die Gegend in Griechenland in der
N erzeugt wird, die KALAMATA-Region des Peloponnes, und nicht auf die Art

das verwendeten CHivenals, was gin weit verbreftetes Missverstandnis isc

Kalamara gU-Olivenal wird im Allgemeinen aus der Clivensorte Koroneiki
erzeugt und hat typlischerweise sine grasigen und dewtlich plefferigen Geschmack.

Campaign financed with aid from the European Union and Gresce




What is behind
D.O.P Extra Virgin
Olive Oil 2

What is D.O.P2

D.O.R/PD.O. (Denominazione d'Origine Protetta / Protected
Designation of Origin) defined by the European Union and is
connected with the specific geographical area that defines the

quality, taste and other singular characteristics.

Why is D.O.P important?

D.O.P status was created by the European Union in 1992 as a

way to ensure the quality and authenticity of the foods we :-[ AMATA D Op
AL LOLE
consume, but alse as a way to help promote those agricultural BotiiTiD SEIIGMATION OF Ol ISTIR BELICNATION ©

A, KRETA D.O!

-

products and foods that have special value because of the way or
place (eg Kalamata in Peloponnese and Sitia, Lasithi in Crete) in

which they are produced.

What does D.O.P. guarantee? o ixTahcrion

« That the olive oil is produced in a specific geographic area.

+ That the olive oil is pressed from a specific variety of olives
cultivated in that area. The quality and organoleptic
characteristics of olive cil depend on the climate and the soil.

= That the olive cil is pressed at less than 27°C.

+ That the Ministry of Agriculture and the EU concur on the
quantity of D.O.P. cil produced in a given year.

- That each bottling is numbered and supervised.

» D.O.P oils are olive oils with a superior quality.

How do we recognize D.O.P2
+ By the EU symbol

- By checking the bottle number Classifications of quality defined

+ By looking at the production date on the label by the International Olive Oil Council

D.O.P Kalamata: Has the D.O.P Sitia, Lasithi Crete:
peppery aftertaste flavor of Woeorld Champion in the taste of
fresh green olive intense fruitiness

ﬂ CAMPAIGN FINANCED WITH AID FROM THE EUROPEAMN UNION AND GREECE
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gU [Geschitzte Ursprungsbereichnung) bezeichner Mahrungsmiteel, die in
einer bestimrmten gecgraphischen Gegend hergescellt, verarbeiter und rubereiter
werden, unver Yerwendung des anerkannten Knowhews.

KALAMATA kst eine landwirschaftiche Gegend, die vom Buropiischen Komites
definiere und geschuzr wurde, wn:

» Landwirten und Erzeugern ein faires Enggelr fir die Erzeugung von produkoen
mit haherer Chealitie zu geben.

* Kansurnenpen elne EL-Garante fir ean Pradube mic iberlegener Cualicie zu
geben, welches sie konsumberen.

Daher beziehe sich der Mame EALAMATA auf die Gegend in Griechenland in der
Ol erzeuge wird, die KALAMATA-Region des Pelapannes, und niche auf die Arc
des verwenderen Olivencls, was eln welt verbreseces Missverstandnis lse

Kalarmata gU-Olvensd wird im Allgemelnen aus der Olivenserce Koronelk
arzeugt und har cyplscherweise esine grasigen und deutlich pfefferigen Geschmack.



